


Menu Degustazione
CUORE

Menu Degustazione
MENTE

4 portate | € 98 (a persona)

Come un Cocktail di gamberi

Spaghettone, aglio, olio, 
peperoncino e tarallo

Porchetta di rana pescatrice, 
patate e pepi

Intermezzo

Pesca bianca, lichi, 
lavanda e malva

6 portate | € 118 (a persona)

Lasciati sorprendere…

“In questo luogo magico, sospeso tra lago e cielo, vi attende un viaggio
culinario in cui cuore e mente si fondono all’unisono: emozioni, 
tradizioni e ricordi vengono celebrati con un tocco di innovazione, 
tanta ricerca e infinita passione.” 

Vincenzo Manicone – Executive Chef

Coperto  € 10

Abbinamento vini italiani ed esteri
5 Calici  | € 68 (per persona)



Menu alla carta

Antipasti
Come un cocktail di gamberi | € 35

Morone, conchiglie           
e verdure alla cenere          | € 35

Capesante, 
cerfoglio e Robiola         | € 35

Faraona, scarola 
e noci di Macadamia          | € 35

Fegato grasso, 
barbabietola e agrumi              | € 35

I primi 300 mt del mare           | € 78        
Interpretazione di crudi di mare

Primi piatti
Raviolo alla brace, mandorla, 
assoluto di peperoni 
e sgombro                                  | € 34

Gnocchi di Bagoss, gallinella 
e asparagi di mare                    | € 34

Riso “Buono”, pomodoro giallo, 
scampi e cipolla tostata           | € 37

Tubettone, midollo, 
zafferano e limone salato         | € 34

Spaghettone, aglio, olio, 
peperoncino e tarallo               | € 32

Secondi piatti
Rombo, melanzana 
e frutto della passione         | € 45

Porchetta di rana pescatrice, 
patate e pepi                                  | € 45

Triglia alla Rossini                      | € 45

Colombaccio, 
zucchine e scalogni                   | € 55

Controfiletto di Wuagyu, 
pesche, senape e basilico      | € 55



Allergeni
GAMBERI – crostacei, uova

MORONE – pesce, molluschi

CAPESANTE - molluschi, latticini

FARAONA - latticini, frutta a 

guscio

FEGATO – latticini, uova, cereali, 

pesce

CRUDITA’ – pesce, molluschi, 

crostacei, uova

RISO – latticini, crostacei

RAVIOLO – cereali, pesce, uova, 

frutta a guscio, latticini

GNOCCHI - cereali, latticini, 

pesce, uova

TUBETTONE - cereali, latticini

SPAGHETTONE - cereali, uova, 

latticini

ROMBO - pesce, cereali, uova

RANA PESCATRICE - latticini, 

pesce

TRIGLIA - pesce, latticini, cereali, 

uova

COLOMBACCIO - latticini, cereali, 

uova, frutta a guscio

WUAGYU - senape, latticini

Tancredi Restaurant

Sirmione - Italy

www.tancredi-sirmione.com 

Il prodotto ittico servito crudo ha  subito un trattamento di 
bonifica sanitaria come previsto dalle norme europee vigenti.
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